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CHARDONNAY
DOC FRIULI GRAVE
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Terreno

Terreni sciolti e aerati, molto ricchi di sasso calcareo della zona Grave (caratte-
ristico sasso di colore bianco), portato dalle esondazioni del fiume Tagliamento

Sistema d’allevamento
Guyot

Vendemmia
Manuale da meta settembre

Vinificazione

Breve macerazione a freddo dell'uva a cui segue una pressatura soffice.
Fermentazione a temperatura controllata in accisio inox. Maturazione in accisio
ed imbottigliamento in primavera

Colore
Vino bianco fermo.
Gisllo paglierino infenso ()

Profumi
Al naso profumi molto intensi. Note di frutta tropicale: ananas, papays,
melone. Sentori di fiori di ssmbuco assieme a nocciols e pepe bianco.

Sapore
Sorso pieno; note tropicali alernate a nocciola e peperone, un sorso
veramente ricco.

Abbinamento
Perfetto con risotto ai funghi.
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