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100% Glera

Terreno
Terreni molto leggeri e ricchi di scheletro

Sistema d’allevamento
A spalliera

Vendemmia
L’uva è raccolta a mano nel mese di settemebre al mattino durante le ore più 
fresche per preservare gli aromi.

Vinificazione
Le operazioni di pigiatura e pressatura avvengono in ambiente inerte. Una 
volta ottenuto il mosto, avviene la prima fermentazione dove vengono consu-
mati tutti gli zuccheri e trasformati in alcol. Si passa poi alla seconda fermenta-
zione in autoclave dove avviene la presa di spuma. Questo procedimento dura 
almeno 4 settimane.

PROSECCO DOC 
EXTRA DRY millesimato

Aspetto
Spumante di vino bianco
Colore giallo paglierino con riflessi verdolini.
Perlage fine e calice luminoso.

Profumo
All’olfatto una bella intensità, elegante. Le note di frutta, come mela e pera, si 
alternano a quelle floreali delicate.

Sapore
Al palato è morbido e vellutato; la ricchezza zuccherina è bilanciata dalla 
freschezza e dalla sapidità. Note di pera e mela croccante guidano il sorso 
con un finale medio lungo.

Abbinamento
Perfetto come aperitivo e con piatti della tradizione veneta, come il “cicchet-
to” con mozzarella e acciughe.

AWARDS

11,5%

8°/10°

15g/lt 5,5g/lt

750ml
1500ml


