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Y VAN Terreni molto leggeri e ricchi di scheletro.
/ , ’-:_‘_ . \ Sistema d’allevamento
: ¥ A spalliera.
Vendemmia

Manuale da meta settembre a piena maturazione.

' Vinificazione

Il mosto d'uva viene conservato a temperature molto fredde per evitare
Iinizio della fermentazione alcolica fino alla presa di spuma oftenuta con
I'addizione di anidride carbonica naturale.

Colore
Giallo verdolino delicato. Q

Profumi
&5 Al naso si presenta intenso, marcatamente fruttato, con note di: nashi,
banans, fragola, papaya, ananas, albicocca e rosa gialla.

.I-
>N N e Sapore
O A Sorso brioso, spensierato e giovanile, morbido e zuccherino. Finale di tutta
B s Oy - AP X 5
—— S = frutta.

Abbinamento
Con frutta e dolci oppure in compagnia di amici.
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Anna Spinato Azienda Vinicola
Via Roma 106,

31047 Ponte di Piave TV - Italy
T +39 0422 857927
info@spinato.it

www.spinato.it




