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Suolo
Terreni molto leggeri e ricchi di scheletro.

Sistema d’allevamento
A spalliera.

Vendemmia
Manuale a meta settfembre

Vinificazione

; 750ml

torar)  0,02g/1t
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Dopo la fermentazione naturale, si eseque in autoclave la press di spuma che
sara prolungata per almeno 30 giorni. Tutte le aggiunte necessarie alla presa

di spuma devono essere certificate come "“OGM free” oppure anchesse biolo-
giche. Al momento dell'imbottigliamento verra dosato il residuo zuccherino per

arrivare al valore "Brut”

Aspetto
Bianco spumante.

. R A . VR
Colore giallo paglierino con leggeri riflessi verdognoli. ()

Spuma ricca, perlage fine e persistente.

Profumo
Al naso profumi di pesca e lievi fragranze di nocciola.

Sapore

Fresco e giustamente sapido. Non invadente, fine e fruttato.

Abbinamento

Perfetto come aperitivo e con piatti a base di pesce, come una frittura di

calamari e schie.

Come nasce la nuova etichetta - SCAN CODE




