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% 100% Pinot Grigio

Terreno
Terreni aerati e ricchi di scheletro dells pianura compresa tra le province di
Treviso e Pordenone

Sistema di allevamento
Guyot

Vendemmia
Manuale ad inizio settembre a piena maturazione.

Vinificazione

Il vino viene lavorato in iper-ossigenazione: una volta arrivato in canting, | ‘uva
viene pigiata, diraspata, pressata e il mosto viene iper-ossigenato. Liper-ossi-
genazione si oftiene travasando |'aria al mosto e addizionandoci dell'ossigeno
liquido. Al termine della vinificazione, il prodotto viene mandato in affinamen-
to, viene conservato sulle sue fecce dilievito. Queste, poi, durante il periodo
che va da novembre a marzo, cedono delle sostanze che danno proteine e
precursori aromatici che vanno ad arricchire il bouquet del vino.

Aspetto
Vino bianco.
Gisllo paglierino vivace con riflessi verdolini ()

Profumo
Olfatto di frutta esotica, il mango alternato alla pesca, note di erbette
aromatiche, come l'alloro e la maggiorana, finale con nota di mandorla.

Sapore

Sorso pieno condotto da estrema freschezza e verticalita. Una succosa
intensita gustativa di mango e pesca che si alternano a dei fiori gialli e
sentori di nespola.

Abbinamento
Ideale con primi pistti come risotto di pesce o con finger food vegetariani




