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// \ AN Terreno
/ / : Terreni molto leggeri e ricchi di scheletro.

4 NN\ Sistema d’allevamento
/ L - A spalliera.

Vendemmia
Manuale da mets settembre a piena maturazione.

‘ Vinificazione

{ Il mosto d'uva viene conservato a temperature molto fredde per evitare

! l'inizio dells fermentazione alcolica fino alla presa di spuma ottenuta con
| I'addizione di anidride carbonica naturale.

Aspetto
Rosa delicato e brillante.

Profumi
( Profumo delicato con inconfondibili sentori d'uva fresca.
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A AN o N i Fruttato, con note di melograno, lampone, rosa rossa e bergamotto che si
;*\f 2 7L ; fondono insieme, generando un bouquet sofisticato e frizzante.
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e Con frutta o piccola pasticceria.
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